Методичні рекомендації щодо підготовки до ІІІ етапу ХХХV Всеукраїнської учнівської олімпіади з трудового навчання(технологій)

ІІІ етап Всеукраїнської учнівської олімпіади з трудового навчання (технологій) для учнів 9-11 класів проходитиме під загальним гаслом «Барви рідного краю» і складатиметься з 3-х турів: комплексної роботи, творчого проекту та теоретичного туру.

Теоретичний тур. Учасникам протягом 1 год. (тут і надалі береться астрономічний час) буде запропоновано виконати тестові завдання за матеріалом навчальної програми з трудового навчання та технологій. Максимальна кількість балів за теоретичний тур – 30.
Комплексна робота. Загальна тематика цьогорічної комплексної роботи: «Надай нове життя старим речам». 
Учні 9 класу створюватимуть нові авторські роботи з деталей запропонованих речей, що вже стали непридатними у використанні. 
З обслуговуючих видів праці учасники створюватимуть «Корисні речі для себе» із одягу, залишків швейного виробництва, фурнітури тощо. 
З технічних видів праці учасники створюватимуть «Корисні речі для дому» з елементів меблів, іграшок, тари, гумових та пластмасових виробів, виробів з тонкого листового металу тощо.
Для виконання зазначеного завдання з технічних видів праці учасникам потрібно мати: слюсарно-столярні ручні інструменти, дошку розміром А-4 та товщиною 20 мм., лист жерсті розміром А-4 та товщиною до 1 мм., дріт м’який діаметром до 2 мм. та довжиною 1 м.
Учні 10-11 класів з обслуговуючих видів праці відновлюватимуть одяг за власним творчим вирішенням, не змінюючи їх функціонального призначення; з технічних видів праці – відновлюватимуть вироби з дерева (меблі, іграшки, предмети інтер’єру тощо) також за власним творчим вирішенням, не змінюючи їх функціонального призначення.
Для виконання зазначеного завдання з технічних видів праці учасникам потрібно мати: власні ручні та електрифіковані інструменти, матеріали для фарбування на водяній основі, подовжувач, дві дошки товщиною 20 мм., розміром А-4.

Для виконання зазначених завдання з обслуговуючих видів праці учасникам 9-11 класів потрібно мати: набір для рукоділля (голки, нитки, нитки для вишивання, пряжа для в’язання, гачок для плетіння, спиці для в’язання, флізелін, сінтепон тощо). Під час роботи дівчата матимуть можливість використовувати власні швейні машини. 

Під час виконання роботи не можна використовувати готові аплікації, мережива, шматочки тканини для аплікацій та інші «домашні заготовки». 

На виконання завдання передбачається 5 годин. Робота оцінюватиметься в 50 балів.
Творчий тур проходитиме у вигляді захисту домашніх проектних робіт відповідно до наданих Міністерством освіти і науки України методичних рекомендацій щодо підготовки до ІV етапу ХХХV Всеукраїнської учнівської олімпіади з трудового навчання (лист МОН України від 23.12.2016 р. № 1/9-666).

З урахуванням загального гасла олімпіади «Барви рідного краю» учасники з обслуговуючих видів праці працюватимуть за напрямом «Кулінарія», з технічних видів праці – за напрямом «Народні художні промисли». 
Пропонуються такі теми проектів.
9 клас технічні види праці – «Цукерниця». 
Вимоги: 
-цукерниця (ємність для зберігання цукерок) повинна бути виготовлена для практичного (не декоративного) вжитку;
          - кількість – 1 штука;

          - виготовляється будь-якою технікою.
10-11 класи технічні види праці –  «Набір ґудзиків».

Вимоги:
· кількість – 8  гудзиків;

· виготовляється будь-якою технікою;
· матеріали: дерево, метал, пластмаса, шкіра; кістка тощо;
· гудзики для одягу.

9 клас обслуговуючі види праці –  «Печиво».
10-11 класи обслуговуючі види праці – «Цукерки».

Вимоги:

· кількість –  не менше 8 штук;

· вага всього печива(цукерок) - 800±200 гр.;

· термін зберігання –  більше 3-х днів без спеціальних умов;

· з натуральних інгредієнтів (без додавання яєць).

Ураховуючи санітарно-гігієнічні вимоги до збереження харчових продуктів (їх транспортування на олімпіаду тощо), а також ефектної презентації творчого проекту просимо опорядити печиво чи цукерки відповідним чином. Наприклад, це можуть бути: декоративні тарелі; текстильні бокси; паперові футляри, поліетиленові торбинки, обгортки тощо). 
До творчого проекту учасники олімпіади додають в електронному вигляді 5-6 світлин із зображенням проміжних і кінцевого результатів попередньо пропрацьованого проекту, паспорт проекту за формою (додається), ємність для зберігання печива, цукерок, ґудзиків, виготовлена на розсуд учасника.
Паспорт проекту

Автор_____________________________________________________________


Вчитель___________________________________________________________


Повна назва школи та її адреса

Рецепт приготування чи послідовність виготовлення
Назва проекту

Час приготування (виготовлення) (хв.):________________________________
Кількість (шт.):____________________________________________________
Компоненти, матеріали:_____________________________________________
Покроковий рецепт приготування чи послідовність виготовлення:_________
Особисті поради з приготування (виготовлення):________________________
Інше (з чим смакує? скільки зберігається? поради по догляду тощо):_______
Описовий текст «Кулінарні традиції (народні художні промисли) рідного краю» (біля 600 знаків з пробілами):___________________________________
Під час захисту проекту (3-5 хв.) учні демонструють слайди (5-10 фотографій) та висвітлюють питання: які недоліки було виявлено під час тестування? Як вони були виправлені? Які особливості виготовлення виробу? Які застереження варто врахувати при виготовленні виробу?

Також учасники олімпіади дають відповіді на запитання членів журі щодо процесу виготовлення, особливостей конструкції, підбору конструкційних матеріалів тощо (до 3 хв.).

Звертаємо увагу на те, що розповідати під час презентації про історію виробу, а також робити розширені економічні обрахунки, креслення, технологічні карти, маркетингові дослідження та готувати папку не потрібно.

Максимальна кількість балів за виконання завдань третього туру - 50.

При оцінюванні творчих і комплексних робіт головними критеріями будуть функціональність, якість (смак) та естетичність запропонованих виробів. Також враховуватимуться оригінальність роботи та новизна в підході до вирішення завдань, відповідність вимогам.
Загальна максимальна кількість балів, яку може отримати учасник за три тури олімпіади, становитиме 130 балів.
Виставка творчих робіт.

Під час проведення олімпіади проходитиме виставка творчих робіт відповідно до загального гасла олімпіади. Керівники команд оформлятимуть стенд району, міста з творчого доробку учнів за період, що пройшов від минулої олімпіади.

Дипломанти 1-го та ІІ-го ступенів традиційно визначатимуться у таких номінаціях:

· упровадження інноваційних технологій;

· висока майстерність виконання виробів;

· збереження народних традицій;

· стиль оформлення стенду;

· презентація регіону.
Учасники олімпіади.
Заміна учасника з 9-го, 10-го класів додатковим учасником з 11-го класу чи навпаки не допускається.

До місця проведення олімпіади (м. Полтава, Полтавський національний педагогічний університет імені В.Г. Короленка, вулиця Остроградського, 2, корпус № 3, факультет технологій та дизайну) учні повинні прибувати організовано у супроводі керівника команди, маючи при собі:

· паспорт або свідоцтво про народження; 

· учнівський квиток;

· медичну довідку про відсутність інфекційних хвороб та контакту з інфекційними хворими;

· довідку про допуск до роботи на обладнанні навчальних майстерень (її може видати школа, районний, міський орган управління освітою);

· спецодяг .
Просимо звернути увагу на правильне оформлення документації на учасників ІІІ етапу олімпіади (прізвище, ім’я, по-батькові в називному відмінку – з документа, що засвідчує особу; повна назва закладу в називному відмінку – з гербової печатки закладу, в якому навчається учасник олімпіади).

Реєстрація учасників олімпіади починається з 8.00 години 04.02.2017 р.
(корпус № 3, ІІ поверх, факультет технологій та дизайну). 
Відкриття олімпіади о 9.30 годині, початок роботи о 10.00.
Просимо до 20.01.2017 р. повідомити оргкомітет олімпіади з трудового навчання (технологій) про заїзд команд від віддалених районів (міст) у п’ятницю 03 лютого 2017 р. та про використання власних швейних машин на практичному турі.
Доїхати до ПНПУ можна:

- від центрального автовокзалу автобусом та тролейбусом «Кільцевий» до зупинки «Центр»;

- від залізничних вокзалів: «Південний» – тролейбусами №№ 1, 2, 4, 6,  та «Київський» – тролейбусом № 1 до зупинки «Центр».
У разі виникнення питань, пов’язаних із перебігом олімпіади, звертатись до голови оргкомітету ІІІ етапу олімпіади з трудового навчання (технологій): Чемшит Валентини Григорівни (моб. тел: 0958609037).
Оплата відряджень здійснюється за рахунок сторони, що відряджає.
Додаток            до листа ПОІППО          від 12.01.2017 № 67

